Chateau Nozieres

Fiche Technique

2002 Vin AOC Cahors

CAHORS

AFBPELLATION CAHD TROM FE

Cuvée L’Elégance
2002

Un grand vin de Cahors ou la bouche chaleureuse, intense, parfumée prédomine sur un
boisé présent mais discret.

v' Cépages : 100 % Malbec.

v' Parcelles : Sélection de parcelles de 30 ans d’age.

v Travaux en vert : effeuillage et éclaircissage manuel.
v" Rendement : 40 hl/ hectare.

v" Vendange : mécanique suivie d'un tri manuel.

v" Vinification : traditionnelle en cuve avec durée de cuvaison de 3 semaines.

v Elevage : 14 a 16 mois en barriques neuves.
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